) / / %

op 24. 025 do 28.03.2025

Pondéli 24.3.2025

Svacina ZS Vanocka, Kakao (A: 01,01a,03,07)

Polévka Polévka zeleninova s pohankou (A: 01,07,09) :

Obéd 1 Veproveé kousky na Cesneku, Zeli kysané, Selsky bramborovy knedlik, Mosty (A:
01,01a,03,07,09,10,12)

Utery 25.3.2025

Svaéina ZS Rohlik, Pomazanka z pastiky, Zelenina ks, Caj (A: 01,06,07)

Polévka Polévka krémova bramborova s celerem (A: 07,09)

Obeéd 1 Hrachova kase s cibulkou, Uzené maso vaiené, MS: kysely okurek / ZS: zelenina
pFilohova,Chléb/Zitny chléb, aj (A: 01,01a,01b,07,11,12)

Obéd 2 Rizoto s kufecim masem, zeleninou, sypané goudou syrem, zelenina pfilohova, Caj
(A: 09)

Streda 26.3.2025

Svaédina ZS Kolace s ovocem, Bila kava caro (A: 01,01a,03,07)

Polévka Polévka madarska rybi (A: 01a,04,07,09,10)

Obéd 1 Masové koule se syrem, Stouchané brambory se slaninou, smetanovy dip, zelenina
pfilohova,Voda se sirupem (A: 01,03,07,11)

Obéd 2 Losos filet bez kuze, liSkova omacka, Brambory vafené - pfiloha, Zelenina pfilohova,
voda (A: 01a,04,07)

Ctvrtek 27.3.2025

Svaéina ZS Rohlik, Salamova pomazanka, Ovoce, Caj (A: 01,07,08a,09,10,11)

Polévka Polévka rajska s nudlemi a syrem (A: 01a,07)

Obéd 1 Hovézi pecené Stépanska, Ryze dusena, Mosty zeleninové/Voda (A: 01,01a,03,10)

Obeéd 2 Bramborové SiSky s makem a maslem, Miéko (A: 01,03,07)

Patek 28.3.2025

Svacéina ZS Bulka, Slehané maslo, Sunka, ledovy salat. ¢aj (A: 01,07)

Polévka Polévka uzena s kroupami (A: 01¢,03,06,09,10)

Obéd 1 Recky gulas z kritiho masa, $pecle, MS: Ovoce / ZS: Zelenina pfilohova, (A:
01,01a,03,06)

Oréd 2 Veprova plec po namornicku, Bezlepkove téstoviny, Zelenina pfilohova, Voda se
sirupem (A: 03,09,10)

Jidlo obsahuje alergeny. Jejich Cisla jsou uvedena v zavorce za nazvem jidla.

Seznam alergen: 01  Obiloviny obsahuijici lepek 07 Miléko
01a Obiloviny - pSenice 08a Skof. plody - mandle
01b  Obiloviny - Zito 09 Celer
01c Obiloviny - je€men 10 Hofdice
03 Vejce 11 Sezamova semena
04 Ryby 12 Oxid sifigity a sifi¢itany
06  Sojové boby (soja)

Zména jidelnicku vyhrazena. Pokrmy jsou uréeny k okamzité spotfebé bez skladovani.

V1doucij|’delny: Ing. Andrea Reslerova Hlavni kucharka: Jana Siméackova V@S



